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Chone Cliente, Chew Client,

oy

: | i Les fotes de fin d'année sont toutes proches. Vous
= Bt Pt s - iy o vaws présentons notues nawvelle brochue. Vous Yy towuenez
2 ' § lows nos produits, ainsi que nos sacaches powy vas idées de
cadeaie.

C@efzendmm la g/bé;zlzex auiaine e nows @ pas épmg,nés/ el est
taujowns présente d ce jour, de ce afai,f/, il W@ pénwie de canauds
el nouws: v auons: pas: la q;uanbété necessalie.

Colis du Pa an 40 €
= 1 bloc de foje gras

D1 pété de | 130 g Cest Jzaem%ﬂmi/, naws vous demandans et insistons sww le
> 1 grilly e ; ferme 299 g fait de nows téﬂép&anm avant _toutes commandes, afin de
= 3 r::s €canard 130 g ool wois zélzand/w aLy F,Ews/ juste suwy le stack Gite naus:
> 180 g i K e g* mconﬁt g avons, caw des: madu/t}z‘/s/ mcmqumant/ m;zidementz.
=300 g 45€ De swrcnoit avee les éuvénements actueds, nows ne

> 400 g 58 €
+ sa valisette ou sacoche o

)

garantissons pas le stacl de conserves et le délai de liviaisan
poww toule commande tecue apies le 20 novembine, méme
passée pav mail aw o té@édfzﬁbane/.

Nows sommes désolés de cet état de #mlt/ et wouws
Leneclons powt votie camméff’wms,éam et vatee bf-idéﬁf}éé
CSREROIS LOUS/ Sati/s{gafwe« aLl mieupe.

Sacochc fefmiéte 31 € Sis vows jpasser pav la @W[@gﬂ@, [rrenez done le chemin
1 bloc de foie gras 130 g qgui- méne @ la feume...
o) 2 (o] [
ds 1308 En attendant, recever Chere cliente, Chew client, taute

> 1 grillons gourman
oy 1 paté dela ferme
+ sa sacoche

200 ¢ notre considération.

Tél. 05 53 46 70 05 - E-mail : foiegras@lafermedufraysse.com
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... Et quelgues petits conseils -

@ Gardez les conserves dans un endroit frais er sec.
= Pour le(s) foie(s) gras entier(s) en bocal(aux), stockez-le(s) a I'abri de la lumigre
ou dans le bas de votre réfrigérateur.

@ Tenir les jambons de canard et les magrets fourrés au foie gras a une température
de + 4° C maximum.

= Foies gras entiers, blocs de foie gras, patés, cous farcis, grillons
et nos grillons gourmands au foie gras doivent écre mis au réfrigérateur
la veille de leur consommation. Pour tous ces produies-13, les ouvrir 3 i 4 heures
avant de les déguster et les remertre au réfrigérateur.

@ Cuisses et magrets confits : dégraissez les confits et faites-les revenir &
la poéle avec un peu de graisse, a feu doux. Faites bien chauffer c6té viande ct dorer
coté peau ( les magrets peuvent éure consommés froids, en tranches, comme du réti
de porc). Servez vos confits avec des pommes de terre coupées en rondelles ou en
petits dés, cuites dans la graisse restant des confits, ajoutez une persillade.

@ Gésiers, coeurs, aiguillettes : préparez-les en assiette périgourdine.
Préparez un lit de salade sur vos assiettes. Préparez une vinaigrette a base d’huile de
noix et de vinaigre de framboise (facultatif). Coupez les gésiers, coeurs ou
aiguillettes en tranches ou en dés, faites-les revenir i la poéle avec un peu de graisse,
disposez-les sur vos assiettes couronnés d’'une persillade. Arrosez de vinaigrette et
servez aussitdt. Les aiguillettes peuvent étre consommées, comme les confits,
accompagnés de pommes de terre ou d'autre légumes.

= Jambon de canard : coupez votre jambon en tranches fines et servez-le, soit
a Papéritif, soit en entrée seul ou en présentation sur votre assictte périgourdine.

@ Magret de canard fourré au foie gras :
coupez votre magret en fines lamelles (environ 5 mmn)

et présentez-les sur un lic de salade pour enturée.
Servir frais.

Foies Gras Fermiers

Daniel Wibie .
Bon appérit !
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Notre ferme en Dordogne...

La Ferme du Fraysse les canards sont gavés et engraissés au mais

grains entier nature (et non 2 aliment de gavage en farine -

production industrielle). Cette technique ancestrale naturelle de
production nous permet de fabriquer foies gras et autres conserves a I'image
de notre terroir. Préparés a la ferme, a l'aide de recettes anciennes que nous
gardons précicusement, tous nos produits sont authentiques.

Foie gras de canard entier
(Foie gras, sel, poivre)

Bocal 180 g (15,55 € les 100 g 4 parts 28,00 €
Bocal 300 g (15,00 € les 100 g) 6 parts 45,00 €
Bocal 400 g (14,50 € les 100 g) 8 parts 58,00 €

Ao Sl Prix &’
Paté de Périgueux F‘Z";ﬁ"e"“
(40 % Foie Gras, viande de porc, 8
3 % de wruffe, cognac, sel et poivre)
Boite 200 g (1300 € les100g)  4-5 parts 26,00 €

Bloc de Foie gras de canard
truffé 3 0/0 (Fuie gras de canard reconstitué

avec morceaux, truffe 3 %, eau, sel, poivee)

200 g {1600 €es 100 g) 4-6 parts 320 €

Bloc de Foie gras de canard

(Eoie gras de canard reconstitué avec morceaux, eau, sel, poivre)

130 g (11,54 € les 100 g) 3-4 parts 15,0 €
200 g (n,25€les 100g) 4-5 parts 22,50 €
300 g (11,00 € les 100 g) 6-8 parts 33,0 €

TRE
H%mm-s

Paté de Foie de canard (50 % foie gras)

(50 % foie gras, viande de pore, cognac, sel, poivie)

200 g (775€les100q) 4-5 parts 15,50 €

PAté de canard

(30 % foie gras, 30 % filet de canard)

(30 % foie gras, 30 % magret de canard, viande de pore, wuf,
cognac, sel, poivre)

130 g (500 € les 100 g)
200 g (505€les 100 g)

2-3 parts 6,50 €
4-5 parts 10,10 €

Grillons Gourmands
au Foie de canard (25 % foie gras)

(25 % foie gras, viande de canard, cufs, cognac, sel, poivre)

130 g (5,07 € les 100 g) 2-3 parts 6,00 €
200 g (5,10 € les 100 g) 4-5 parts 10,20 €
410 g (4,97 € les 100 g) 6-7 parts 20,80 €

Pité de la Ferme (30 % foie gras)

(30 % foic gras, viande de pore, acul, cognac, sel, poivee)

200 g (400 € les 100 g) 4-5 parts 8,00 €

Cou farci (40 % foie gras)
(40 % Fuie gras, viande de pore, peau de cou, veuf, cognac,
sel, poivre)

400 g (487 € les 100 g) 6-7 parts 19,50 €

Magret de canard
fourré au foie gras

Confit de canard

(Cuisses ou ailes, graisse de canard, sel)

2 cuisses (2,66 € les 100 g) 24 parts
4 cuisses (254 € les 100 g) 4 parts
Aile + cisse (2,63 € les 100 g} 3 ports

16,0 €
28,00 €
19,0 €

Magret de canard confit
(Magret, graisse de canard, sel)

Boite de 1 (245 € les 100 g) 2 parts
Boite e 2 (333 € les 100 g) 4 parts

13,50 €
25,00 €

Grillons de canard

(Viande de canard, sel, poivre)

130 g (277 € les 100 g) 2-3 parts
200 g (275€ les 100 g) 4-5 parts
410 g (268 € les 100 g) 6-7 parts

360 €
5,50 €

11,00 € g

KLe canard entier préparéj

1 bloc de foie gras 130 g

1 paté de foie gras 200 g

1 paté de la ferme 200 g

1 cou farci 400 g

2 confits (1 aile + 1 cuisse)
1 boite de 3 gésiers

1 grillons 130 g

Gésiers de canard

(Gésiers, graisse de canard, sel)

Boilede S (375 € les100g)  4-5 parls

10,50 €

Aiguillettes de canard

(Aiguillettes, graisse de canard, sel, poivre)

Boite de 8 (3,08 € les 100 g) 34 parts

10,800 €

Ceeurs de canard

(Ceeurs, graisse de canard, sel)

Boitede 12 (243 € les 100g)  4-5 parts

T €

Jambon de canard
(Magret de canard séché, lumé, sel, poivre)

390€les100g

Pibce = 250 g 4 300 g (STOCK LIMITE)

Graisse de canard
(graisse de canard)

700 g (114 € les 100 g)

1 kg (1,00 € les 100 g)

80 €
10,00 €

de La Ferme
. du Fraysse
1 bloc de foje 1

L piré de canaf:{‘ls 3032

I cou farci 400 ¢

I confit (2 cuisses)

1 magrer

1 grillons 130 g
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Bon de commande 4 nous retourner avant le 20 novembre.

Expédition dans la limite du stock disponible.

Foies Gras Fermiers

Nom, prénom
Adresse

Daniel Wibic

Codcl | | Ville

| 11111111l Dae

La Ferme du Fraysse
24380 VERGT

. 1c.0553467005

e N O O O O O T T (oo
E-mail :
DESIGNATION P U. Euros | Qué TOTAL

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER bocal 180 g 28,00 €
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER bocal 300 g 45,00 €
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER bocal 400 g 58,00 €
BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD TRUFFE 3 % 200 g 32,00 €
BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD 130 g 15,00 €
BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD 200 g 22,50 €
BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD 300 g 33,00 €
PATE DE PERIGUEUX 200 g 26,00 €
PATE DE FOIE DE CANARD 200 g 15,50 €
PATE DE CANARD 130 g 6,50 €
PATE DE CANARD 200 g 10,10 €
PATE DE LA FERME 200 g 8,00 €
COU FARCI 400 g 19,40 €
GRILLONS GOURMANDS AU FOIE GRAS 130 g 6,60 €
GRILLONS GOURMANDS AU FOIE GRAS 200 g 10,20 €
GRILLONS GOURMANDS AU FOIE GRAS 410 g 20,40 €
CONFIT 2 cuisses 16,00 €
CONEFIT 4 cuisses 28,00 €
CONEFIT 1 aile + 1 cuisse 19,00 €
MAGRET CONFIT boite de 1 13,50 €
MAGRET CONFIT boite de 2 25,00 €
GRILLONS 130 g 3,60 €
GRILLONS 200 g 5,50 €
GRILLONS 410 g 11,00 €
GESIERS (sous grasse) boite de 5 10,50 €
AIGUILLETTES (sous graisse) boite de 8 10,80 €
CCEURS (sous graisse) boite de 12 7,30 €
JAMBON DE CANARD (Poids 3] €
MAGRET DE CANARD FOURRE AU FOIE GRAS 450/500 g Fabricatlon momentanement suspendue
“LE CANARD ENTIER PREPARE EN CONSERVE” (8 baites) 99,00 €
COLIS DE LA FERME 69,00 €
GRAISSE DE CANARD 700 ¢ 8,00 €
GRAISSE DE CANARD 1 kg 10,00 €

TOTAL CONSERVES A REPORTER AU VERSO

Tournez la page SV ——

IMPORTANT

Mme, Mlle, M.

Prénom

Adresse de liveaison (lien de mavail pour reception facile, code
porte, concterge...

Ville
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BORDEAUX__

qu 6(1 4
Danicl Wie

La Ferme du Fraysie
24300 VERUT
Tl 0553467003 . by

TOTAL REPORT

Coffret(s) foie gras
180 gx 28 €

Coffret(s) foie gras
300 gx45 €

Coffret(s) foie gras
400 g x 58 €

Colis du paysan
x 40 €

Sacoche fermiere
x31 €

Port en emballage
+ 18 € jusqua 130 €
+ 24 € jusqua 500 €

TOTAL
DE LA COMMANDE

Livraison en Point Relais
Livraison a domicile ol
Je régle & 'ordre de

Daniel Bibié, La Ferme du Fraysse
par chéque

Conditions d’expédition
(commandes envoyées i une seule adresse)
* Paiement 2 la commande.
* Parricipation aux frais de port et d’emballage :
18 € jusqua 130 €
24 € jusqua 500 €
Franco de port au-dessus de 500 €.
* Chronopost et express frais de port majorés de 17 €.
* Pour les DOM-TOM, pays érrangers et commandes
groupées nous consulter.

Toute commande sans réglement sera expédice en
contre remboursement.

Pour les commandes via internet 'expédition se
fera 3 reception du réglement.




